
ΜΕΡΟΣ Α. ΒΙΟΓΡΑΦΙΚΑ ΣΤΟΙΧΕΙΑ 

1. ΠPOΣΩΠIKΑ ΣΤΟΙΧΕΙΑ 

Ονοματεπώνυμο Ελένη Καλογιάννη 

e-mail: elekalo@food.teithe.gr 
 
 

2. EKΠAIΔEYΣH - METEKΠAIΔEYΣH 

1995- 1999   

Πτυχίο Τεχνολογίας Τροφίμων  Τμήμα Τεχνολογίας Τροφίμων 
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Εργαστηριακή συνεργάτις στα εργαστηριακά μαθήματα: 
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  «Επεξεργασία Τροφίμων Ι»  

«Επεξεργασία Τροφίμων ΙΙ»  

 
2009-σήμερα Τμήμα Τεχνολογίας Τροφίμων, Σχολή Τεχνολογίας Τροφίμων και 
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Τεχνολογίας Τροφίμων: 

«Συστήματα Διαχείρισης Ποιότητας και Οργάνωσης Παραγωγής στη 
Βιομηχανία Τροφίμων» 

 Διδασκαλία μεταπτυχιακού εργαστηρίου: 

«Εργαστηριακές Ασκήσεις Ενόργανης Ανάλυσης Τροφίμων» 



Αντικειμενο:  
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(European Space Agency) και εκτελούμενο στο Τμήματος Χημείας 
Α.Π.Θ..  

2005 «Ανάπτυξη πρωτότυπου κώδικα υπολογιστικής ρευστομηχανικής για 
συζευγμένη επίλυση κίνησης στερεού-ρευστού κατά την περιστροφή 
στερεών πτερυγίων εντός διφασικού πεδίου ροής» εκτελούμενο στο 
Τμήμα Χημείας Α.Π.Θ. 

2005-2006 «Ανάπτυξη νανοδομημένων μικρο/μεσοπορωδών καταλυτικών υλικών για 
την πυρόλυση βιομάζας προς βιοκαύσιμα και χημικά προϊόνται» 
χρηματοδοτούμενο από το πρόγραμμα Πυθαγόρας ΙΙ και εκτελούμενο στο 
Τμήμα Χημείας Α.Π.Θ.  

2006-2007 «Ανιχνευτής εμβολής- Φάση ΙΙ» χρηματοδοτούμενο από την ESA 
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Ερευνών του ΑΤΕΙ Θεσσαλονίκης και την Βιομηχανία τροφίμων 
Ολυμπος ΑΕ και εκτελούμενο στο ΤΕΙ Θεσσαλονίκης. 

2007-2008  «Εκτίμηση ελάττωσης τοξικότητας ανακτημένων δευτεροβάθμιων 
εκροών με εφαρμογή προχωρημένων μεθόδων επεξεργασίας» 
εκτελούμενο στο Τμήμα Χημείας Α.Π.Θ. 

2009 «Παρακολούθηση ποιότητας πόσιμου νερού στο Δήμο Αγίου Αθανασίου 
για το έτος 2008» εκτελούμενο στο Τμήμα Χημείας Α.Π.Θ. 

2009 «Ανιχνευτής εμβολής Φάση ΙΙΙα» χρηματοδοτούμενο από την ESA 
(European Space Agency) και εκτελούμενο στο Τμήματος Χημείας 
Α.Π.Θ.. 

2009 «Μετάδοση θερμότητας και μάζας σε πορώδη συστήματα» 
χρηματοδοτούμενο από την ESA (European Space Agency) και 
εκτελούμενο στο Τμήματος Χημείας Α.Π.Θ..  

 



ΕΠΙΣΤΗΜΟΝΙΚΑ ΥΠΕΥΘΥΝΗ 

2010 «Νέα τεχνική προσδιορισμού αλλοίωσης των λιπών και ελαίων που 
χρησιμοποιούνται για τηγάνισμα» χρηματοδοτούμενο από την Επιτροπή 
Ερευνών του ΑΤΕΙ Θεσσαλονίκης και εκτελούμενο στο Τμήμα 
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Eleni Kalogianni “Etude de l’oxydation de l’acide  ascorbique en fonction de la 
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oil”  Journal of the American Oil Chemists Society,  86, 561-571 (2009). 



Α6. E.P. Kalogianni, E.-M. Varka, T.D. Karapantsios, M. Kostoglou, E. Santini, L. 
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Α7. E.P. Kalogianni, C. Karastogiannidou and T.D. Karapantsios “Effect of potato 
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2010. 
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Β1.  Salampasis M., Kalogianni E.P., Ocak S., Lantzos T., Kouroupetroglou C. 
“Demands and Technology Pushes for Building ICT Infrastructure for Food 
Traceability” International Αdvanced Workshop on Information and 
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